






Rutz Käse AG

Hofstetstrasse 14

CH-9301 Wittenbach

Contact

Marco Rutz, Geschäftsleitung

Phone	 +41 71 292 32 32

Fax	 +41 71 292 32 42

info@rutzkaese.ch

www.rutzkaese.ch
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Produkte

Diverse Schweizer Halbhart- und Hartkäse:

St. Galler Klosterkäse, Appenzeller, Emmentaler, Le Gruyère, 

Tilsiter, Vacherin Fribourgeois, Tête de Moine, St. Paulin, Alt Senn 

Raclette, St. Niklaus Raclette, diverse andere Raclette sowie weitere 

regionale Spezialitäten.

(Angebot: Ganze und geteilte Laibe, Blöcke, Rosetten und Scheiben)

Products

Different cheese specialities from Switzerland:

St. Galler Klosterkäse, Appenzeller, Emmentaler, Le Gruyère, 

Tilsiter, Vacherin Fribourgeois, Tête de Moine, St. Paulin, Alt Senn 

Raclette, St. Niklaus Raclette, different Raclette and other regional 

specialities.

(Proposal: whole and splited loafs, blocks, rosettes and slices)



Sbrinz Käse GmbH

Merkurstrasse 2

CH-6210 Sursee

Contact

Markus Baumann, Geschäftsführer

Phone	 +41 41 926 17 00

Fax	 +41 41 926 17 01

info@sbrinz.ch

www.sbrinz.ch
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Produkte

•		Sbrinz AOC 

•		Extraharter, 100 % natürlicher Rohmilchkäse

•		Seit Jahrhunderten nach überlieferter Tradition in der 

Zentralschweiz hergestellt

•		Reifezeit: mind. 16 Monate

•		Unvergleichliches Aroma

•		Herrlich mürbe Textur

•		Als Hobelrollen, Möckli oder Reibkäse zu geniessen

Products

•	 Sbrinz AOC 

•	 Extra-hard cheese, 100 % entirely natural made of pure 

	 raw milk

•	 Traditionally produced since 1530 in Central Switzerland

•	 Ripening and storage time: at least 16 months

•	 Grainy brittle texture, magnificent flavour

•	 To be tasted in form of thinly sliced rolls, broken pieces or 

	 as grated cheese



Schwyzer Milchhuus AG

Schützenstrasse 7

CH-6430 Schwyz

Contact

Erich Reichmuth, Geschäftsführer

Phone	 +41 41 819 30 50

Fax	 +41 41 819 30 54

info@milchhuus.ch

www.milchhuus.ch
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Produkte

Über 200 beste Schweizer Käsespezialitäten, Weich- und Frischkäse, 

Halbhart- und Hartkäse aus Kuhmilch, Schaf- und Ziegenmilch. 

Traditionell in gewerblichen Käsereien hergestellt aus Biomilch, 

Rohmilch, silofreier Milch und Alpenmilch.

Neue Produkte

•	 Rigitaler Käse: «Der Käse mit der Träne», 

	 lange gereifter Hartkäse

•	 Blue dream: Schafweichkäse mit Blauschimmel

•	 Moser Charmant: fliessender Weichkäse

•	 Gefüllte Tomme: Weichkäse mit 7 div. Füllungen

Products

More than 200 best Swiss cheese specialities. Soft- and cream 

cheese, semi-hard and hard cheese from cow, sheep and goat milk. 

Handmade the traditional way from the purest of organic milk, raw 

milk, silo-free milk and alpine milk.

New Products

•	 Rigitaler Cheese: «the Cheese with tear drops», hard cheese, 

	 aged for a long time

•	 Blue Dream: soft blue mould cheese from sheep milk

•	 Moser Charmant: soft cheese, creamy to flowing

•	 7 different creations of Tomme: soft cheese with fillings



Sortenorganisation 

Appenzeller Käse GmbH

Poststrasse 12

CH-9050 Appenzell

Contact

Christoph Kempter, Director

Phone	 +41 71 788 30 40

Fax	 +41 71 788 30 45

appenzeller@appenzeller.ch

www.appenzeller.ch
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Produkte

•	 Appenzeller® MILD-WÜRZIG

•	 Appenzeller® KRÄFTIG-WÜRZIG

•	 Appenzeller® EXTRA-WÜRZIG

•	 Appenzeller® BIO

•	 Appenzeller® 1/4-fett MILD

•	 Appenzeller® 1/4-fett räss

•	 verschiedene Convenience-Produkte

Products

•	 Appenzeller® CLASSIC (Mildly spicy)

•	 Appenzeller® SURCHOIX (Strongly spicy)

•	 Appenzeller® EXTRA (Extra spicy)

•	 Appenzeller® BIO (from organic milk)

•	 Appenzeller® 1/4-fat mild

•	 Appenzeller® 1/4-fat mature

•	 Various convenience products



Sortenorganisation Bündnerkäse

Sägenstrasse 97

CH-7001 Chur

Contact

Renate Schaffner, Marketingleiterin

Phone	 +41 81 254 20 11

Fax	 +41 81 254 20 19

info@buendnerkaese.ch

www.buendnerkase.ch
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Produkte

Piz Bever

Products

Piz Bever



Sortenorganisation 

Tilsiter Switzerland GmbH

Dunantstrasse 10

CH-8570 Weinfelden

Contact

Bruno Buntschu, Geschäftsführer

Phone	 +41 71 626 30 60

Fax	 +41 71 626 30 69

bruno.buntschu@tilsiter.ch

www.tilsiter.ch
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Produkte

•	 AlpenTilsiter Switzerland aus Rohmilch hergestellt

•	 Tilsiter Switzerland aus Rohmilch hergestellt

•	 Tilsiter Switzerland aus pasteurisierter Milch hergestellt

Neue Produkte

Bio AlpenTilsiter Switzerland:

Bio AlpenTilsiter Switzerland ist eine Bio-Klasse für sich. Selbst für 

anspruchsvolle Käsekenner ist er eine exquisite Empfehlung.

Products

•	 AlpenTilsiter Switzerland made from raw milk

•	 Tilsiter Switzerland made from raw milk

•	 Tilsiter Switzerland made from pasteurized milk

New Products

Organic AlpenTilsiter Switzerland:

Organic AlpenTilsiter Switzerland is an organic class of its one. Even 

for demanding cheese-fanciers, he is an exquisite recommendation.

 



Strähl Käse AG

Bahnhofstrasse 1

CH-8573 Siegershausen

Contact

Peter Strähl, Geschäftsleitung

Phone	 +41 71 678 11 11

Fax	 +41 71 678 11 12

info@straehl.ch

www.straehl.ch
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Produkte

Raclette- und Fonduespezialitäten

Products

Raclette- and Fondue specialities



Val d’Arve SA

Chemin des Aulx 6

Case postale 1055

CH-1211 Genève 26

Contact

Nicole Sautter, Export Manager

Phone	 +41 22 884 81 50

Fax	 +41 22 884 81 51

nsautter@valdarve.ch

www.valdarve.ch
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Produkte

Val d’Arve SA stützt sich auf sein Können von über 90 Jahren um 

Ihnen Schweizer Käsespezialitäten mit einem grossen Reichtum an 

Geschmack anzubieten:

•	 Verschiedene Weichkäse, unter anderem die traditionelle 

	 Tomme Vaudoise, cremig und sahnig

Das Können, die Kreativität und die Qualität gemäss der Schweizer 

Käse-Tradition sind das Motto der Firma Val d’Arve SA

Val d’Arve SA, das Beste der Natur für das Beste vom Käse

Products

Thanks to ninety years of know-how, Val d’Arve SA, based in 

Geneva can offer you the very best of Swiss cheeses:

•	 Soft cheeses, like the traditional «Tomme Vaudoise», 

	 smooth and creamy

Know-how, originality and of course, quality, are the 3 keywords 

of the Val d’Arve SA.

Val d’Arve the best of nature, for the best cheese



Vereinigung der Tête de 

Moine Fabrikanten

Rue de l’Envers 16

CH-2610 St-Imier

Contact

Olivier Isler, Geschäftsführer

Phone	 +41 32 941 77 77

Fax	 +41 32 941 77 78

info@tetedemoine.ch

www.tetedemoine.ch
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Produkte

•	 Tête de Moine AOC 

•	 Schweizer Bergrohmilchkäse

•	 Weltweit einzigartig – von der Weid zur Käseblume

Products

•	 Tête de Moine AOC

•	 Swiss mountain cheese from the Jura

•	 Worldwide unique – from pasture to cheese flowers



Von Mühlenen

Bonnstrasse 1

CH-3186 Düdingen

Contact

Marlies Raemy, Export Manager / Monique Raemy, Export 

Manager / Erwin Kirilowitsch, Verkaufsleiter Deutschland

Phone	 +41 26 492 93 30

Fax	 +41 26 492 93 39

admin@vonmuhlenen.ch

www.vonmuhlenen.ch
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Produkte

Emmentaler, Gruyère, Raclette, Tête de Moine, Emmentaler 

Premier Cru, Gruyère Premier Cru, Weissensteiner, Almrausch, 

Bauernkäse aus Fribourg, Bucheggberg, Bergwurz Natur, Bergwurz 

Chrüter, Bio Käse

Neue Produkte

•	 Raclette Grand Cru Scheiben

•	 Emmentaler Switzerland 1/8 Laibe

•	 Almrausch Ruschtig

•	 Mozzarella Swiss Premium

•	 Bio Mäxli

Products

Emmental, Gruyère, Raclette, Tête de Moine, Emmentaler Premier 

Cru, Gruyère Premier Cru, Whitemountain, Alpine Rose, Farmer 

cheese from Fribourg, Beechtree Mountain, Alpine Aster, Alpine 

Aster with herbs, Organic cheese

New Products

•	 Raclette Grand Cru slices

•	 Emmentaler Switzerland 1/8 wheel

•	 Alpine Rose Rustic

•	 Mozzarella Swiss Premium

•	 Organic Mäxli 



Züger Frischkäse AG

Industrie Haslen 9a

CH-9642 Oberbüren

Contact

Christof Züger, Geschäftsführer

Phone	 +41 71 955 98 77

Fax	 +41 71 955 98 74

zueger@frischkaese.ch

www.frischkaese.ch
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Produkte

Züger Frischkäse AG verarbeitet frische regionale Schweizer 

Qualitätsmilch zu verschiedenen Frischkäseprodukten wie Pizza-

Mozzarella, Speise-Mozzarella, Büffel-Mozzarella, Mascarpone, 

Ricotta, Quark, Frischkäse und Butter.

Neue Produkte

Käsesteak: Grillkäse aus pasteurisierter Kuhmilch mit verschiedenen  

Marinaden, Pizza- und Speise-Mozzarella gefroren (IQF), 

Laktosefreie Produkte, Produktsortiment für Food-Service 

(Käsesteak, Mozzarella Herzen, Mozzarella geschnitten, etc.)

Products

Züger Frischkäse processes fresh regional quality-milk to different 

fresh cheese products like pizza-mozzarella, fresh mozzarella, mozza­

rella buffalo, mascarpone, ricotta, curd, fresh cheese and butter.

New Products

Grillsteak: Grill cheese from pasteurized cow milk with different 

types of marinades, Frozen mozzarella (IQF), Products without 

lactose, Product range for Food-Service (Grill cheese, Mozzarella 

hearts, Mozzarella sliced, etc).


